Menu de la soirée

Préambule
Umuse-touche du Chef Uubergiste Philip Rae

Entrées

Asperges vertes en salade, vinaigrette a Lorange

5 » de -E-

éplees et frults séehées, confit d'olgnons rouges et polvions vert

Caoupe de sauman et d’esturgean fumés

en méli-mélo o la powume et au cheddar

Jantare de beeuf

0 wma fﬂgow,imﬁewwe oe Légumes frits un pew cajuw

Fremage paillasson

salade de betteraves o la menthe

truffé de polres, glvrée de sucre it Lands étoilée

Jataki de thon

Légumes marinés au gingenbre et soya * =

Potage et Salade
Patage inspiné des praduits du marché
Salade mesclun au vinaigre balsamique tlanc
Pauses fraicheurs

Guanité de fuuits de saison
Elizcin du Verger Bilodeaw & notre fagen

*Supplément pour la table d’hote de nos invités - Taxes et service en sus



Les Principaux

Bavette de veau

bewrve citron, frites et mayonnaise matson o Véchalote grise

Pavé de sauman

Garniture de fenoull, mangues, citron et pamplemousses

Cuisse de canaud confite

éplnards en salade fratchewr du chef, vinaigrette o L'érable et fraises
Pétoncles a la nage

Brunolises de Légumes au safran et saumon fumé

Mignon de beouf

en vobe e fines herbes séchis, coulis de polvrons rouges et cubes de Feta

Magret de canard

Champlgnons au vin rouge, sauce porto et fole gras

Ris de veau et crevettes du nard

pommes et proscultto, crémeuse i la moutarde d’estragon

Catelette de cof

Conneberges glacées au miel, sauce polvrade o Largouster et pistaches roties *9

Assiette de fromages de nos affineurs québécois
Dégustation d’ un morceaw * 7
Dégustation de treis merceaux *19
Dessert
Bauchiées suciées des Uubiergistes
Glace aux fruits, shooter e mousse o La pomne et o L’ érnble, gliteau chocolat nolsettes &

Boissons chaudes

café filtre
Bspresso
Allongé
cappuccino
Bol café
Tisane ou thé

J Inclus pour nos invités de I’auberge *Supplément pour la table d’hdte de nos invités - Taxes et service en sus



